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ABSTRAK 

Makanan kue dengan toping sudah banyak kita temui sehari-hari, dengan 

berbagai jenis dan varian rasa maupun toping dari kue tersebut kue toping selai 

samahani merupakan kue dengan toping yang bisa dibilang jarang kita temukan. 

dengan toping yang memiliki keunikan rasa sendiri. selai samahani yang 

menyerupai selai srikaya namun tidak berbahan dasar buah srikaya. dengan rasanya 

yang manis cocok dihindangkan dengan kue, biasanya selai samahani ini menjadi 

toping roti gandum yang dibakar, namun kali ini selai samahani juga dihidangkan 

dengan roti bakar, waffle, pancake, soflle pancake, pancong, dan churros sehingga 

bisa menjadi varian baru menikmati selai samahani. pemotretan kue toping dengan 

teknik low key untuk menambahkan nilai keindahan dari perpaduan kue toping dan 

selai samahani tersebut, sehingga membuat orang yang melihat tertarik dengan kue 

yang diberi toping selai samahani. 

Kata kunci : Kue toping, Selai Samahani, Lowkey 

 

ABSTRACT 

We have encountered many cakes with toppings every day, with various types and 

variants of flavors and toppings for the cake. Samahani Jam Topping Cake is a cake 

with toppings that we can say that we rarely find. with a topping that has its own 

unique taste. samahani jam which resembles srikaya jam but is not made from 

srikaya fruit. With its sweet taste, it is suitable to be served with cakes, usually this 

samahani jam is a topping for baked wheat bread, but this time, samahani jam is 

also served with toast, waffles, pancakes, soft pancakes, pancong, and churros so 

that it can be a new variant of enjoying samahani jam. Topping cake shooting using 

low key technique to add value to the beauty of the combination of the Samahani 

cake topping and jam, so that people who see it are interested in the cake topped 

with Samahani jam. 

Keyword : Topping Cake, Samahani Jam Bread, Lowkey 
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