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ABSTRACT 

 

Sushi is a famous Japanese dish and a favorite all over the world. Sushi 

consists of rice mixed with rice vinegar and is served in a variety of ways, 

including sashimi (slices of raw fish), onigiri (sliced fish or other ingredients 

placed on top of the sushi), maki (rice rolls and ingredients wrapped in nori), 

sushi rolls (rice rolls and ingredients wrapped in nori sheets). In the context 

of sushi variants, still life photography allows the writer to explore the beauty 

and uniqueness of each type of sushi. Even though sushi has become a 

popular dish in many countries, there are still many people who are not fully 

aware of the variants of sushi which include sashimi, maki, nigiri, and sushi 

rolls. for Still Life Photography can be used as a tool to introduce and educate 

the public about the diversity and delicacy of sushi variants 

Keywords : photography, still life, sushi,sashimi, nigari sushi, maki 

sushi, sushi roll 

 

 
ABSTRAK 

Sushi adalah hidangan Jepang yang terkenal dan menjadi favorit di seluruh 

dunia. Sushi terdiri dari nasi dicampur dengan cuka beras dan disajikan 

dengan berbagai varian, termasuk sashimi (potongan ikan mentah), onigiri 

(irisan ikan atau bahan lain yang diletakan di atas sushi), maki (gulungan nasi 

dan bahan di dalam nori), sushi roll (gulugan nasi dan bahan di dalam 

lembaran nori). Dalam konteks varian sushi, fotografi still life 

memungkinkan penulis mengeksplor keindahan dan keunikan setiap jenis 

sushi. (latar belakang). Meskipun sushi telah menjadi hidangan populer di 

banyak negara, masih banyak masyarakat yang belum sepenuhnya 

mengetahui tentang varian sushi yang   mencakup sashimi, maki, nigiri, dan 

sushi roll. untuk Fotografi Still Life dapat digunakan sebagai alat untuk 

memperkenalkan dan mengedukasi masyarakat tentang keberagaman dan 

kelezatan varian sushi 

 

Kata kunci : fotografi, still life, sushi,sashimi, nigari sushi, maki sushi, sushi 

roll
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