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 ABSTRACT 

 Solo food is one of the traditional foods originating from central Java, Solo. Solo 

food is an icon of culinary diversity in central Java. Solo dishes are characterised 

by their unique flavours, spices and presentation, representing a rich and authentic 

culinary heritage. Solo food also reflects the values of local wisdom, with the use 

of local ingredients being an integral part of Solo's culture. The theory used in this 

work includes the concept of low key in the art of photography. The method of this 

research consists of observation and literature study. While the creation of works in 

this research uses still life photography that uses two point lighting. The results of 

this photography work will be used as a catalogue, promotional media, reference, 

and menu book. 
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ABSTRAK 

 Makanan khas Solo merupakan salah satu makanan tradisional yang berasal dari 

Jawa tengah, Solo. Makanan khas Solo menjadi ikon dari keberagaman kuliner di 

Jawa tengah. Hidangan-hidangan khas solo memiliki ciri khas rasa, bumbu rempah, 

serta presentasi yang unik, yang mewakili warisan kuliner yang kaya dan otentik. 

Makanan khas Solo juga merefleksikan nilai-nilai kearifan lokal, penggunaan 

bahan-bahan lokal menjadi bagian tak terpisahkan dari budaya masyarakat Solo. 

Teori yang digunakan dalam pengaryaan ini meliputi konsep low key dalam seni 

fotografi. Metode pelaksanaan penelitian ini terdiri dari observasi dan studi pustaka. 

Sedangkan penciptaan karya dalam penelitian ini menggunakan fotografi still life 

yang menggunakan pencahayaan two point lighting. Hasil karya fotografi ini akan 

digunakan sebagai katalog, media promosi, refrensi, dan buku menu. 

 

Kata Kunci : Makanan Tradisional, Solo, Lowkey. 
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PRAKATA 

 

Segala puji bagi Allah Subhanahu Wa Ta’ala yang telah memberikan kesehatan, 
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pendidikan Diploma 3/sarjana Terapan Program Studi Fotografi di Politeknik 

Negeri Media Kreatif. Dalam pembuatan laporan tugas akhir ini, penulis sekaligus 

fotografer telah membuat karya fotografi makanan yang berjudul “Makanan Khas 

Solo Dalam Fotografi Makanan”. 

Penulis menyadari bahwa laporan tugas akhir ini tidak mungkin terselesaikan 

tanpa adanya bantuan, bimbingan, dan nasehat dari berbagai pihak selama 

penyusunan laporan tugas akhir. Pada kesempatan ini penulis menyampaikan 

terima kasih setulus-tulusnya kepada: 

1. Dr. Tipri Rose Kartika, S.E., M.M, selaku Direktur Politeknik Negeri Media 

Kreatif. 
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8. Para dosen dan tenaga kependidikan Politeknik Negeri Media Kreatif yang telah 

banyak membantu dari awal perkuliahan hingga sekarang. 

9. Mama yang selalu mendoakan, mendukung, dan menjaga kesehatan penulis. 

10. Siti Halifah Oktaviani yang selalu memberikan semangat dan dukungan kepada 

penulis. 

11. Faisal, Ekky dan Azmi yang membantu penulis menyusun Tugas Akhir. 

12. Teman-teman angkatan 12 Fotografi terutama teman-teman kelas D yang telah 

berjuang bersama-sama dalam keadaan senang maupun susah. 



viii 
 

Dalam pembuatan laporan tugas akhir ini walaupun telah berusaha semaksimal 

mungkin, tentunya masih banyak kekurangan dan keterbatasan yang dimiliki, oleh 

karena itu penulis membutuhkan kritik dan saran yang dapat memperbaiki laporan 

tugas akhir ini. Akhir kata, penulis berharap laporan tugas akhir ini dapat 

bermanfaat bagi banyak orang. Terima kasih.  

 

Jakarta, 25 Juni 2024 
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