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ABSTRAK 

 

This study aims to develop an informative e-magazine article exploring the 

potential of kemang fruit based syrup (Mangifera Kemanga) as an ingredient in 

virgin mojito beverages.This e-magazine presents the fruit’s characteristics, health 

benefits, and its innovation potential through engaging content and visual design. 

The article was developed through several stages, including prewriting, outlining, 

visual planning,content writing and final editing. Methods used include literature 

review,direct observation and interview with culinary arts expers and studens.The 

resulting e-magazine is expected to raise public awareness of local fruit 

utilization,inspire exploration of indigenous ingredients, and promote product 

innovation in the culinary and beverage industries grounded in local wisdom. 

Keyword : Kemang Fruit, E-magazine, Culinary Innovation 

 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengembangkan artikel informatif dalam bentuk e- 

magazine yang mengkaji potensi sirup berbasis buah kemang (Mangifera 

Kemanga) sebagai bahan tambahan pada minuman virgin mojito. Melalui 

pendekatan inovatif dan visual yang menarik, e-magazine ini dirancang untuk 

memperkenalkan karakteristik buah kemang, manfaat, serta potensi 

pengembangannya dalam bentuk minuman kekinian. Penyusunan artikel dilakukan 

melalui beberapa tahap, yaitu pra-penulisan, penyusunan kerangka, perancangan 

visual dan penulisan isi serta finalisasi konten. Metode yang digunakan meliputi 

studi literatur, observasi langsung dan wawancara dengan dosen ahli serta 

mahasiswa program studi seni kuliner. Hasil akhir berupa e-magazine diharapkan 

dapat memberikan wawasan baru kepada masyarakat mengenai pemanfaatan buah 

lokal, mendorong eksplorasi bahan baku lokal seta membuka peluang bagi 

pengembangan produk dalam industri kuliner dan minuman berbasis kearifan lokal. 

Kata Kunci : Buah kemang, e-magazine, Inovasi Minuman 
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PRAKATA 
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dorongan dari orang-orang yang berada di sekitar penulis. Oleh karena itu, penulis 
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penulis sehingga penulis dapat menyelesaikan Laporan Tugas Akhir ini ; 

10. Teman-teman kampus yang selalu mendukung satu sama lain selama 

penulis menyusun Tugas Akhir ini ; dan 

Penulis menyadari masih banyak kekurangan dalam tugas akhir ini. Oleh sebab itu, 
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