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ABSTRAK 
 
Fisheries commodities are known as relatively fast food ingredients because the 

level of fish consumption among the public is still relatively low, which can 

provide added value to the increase in science today. Local food information 

books that discuss the wisdom of local commodity ingredients are quite 

minimal on the market. Through this book, which discusses the use of rice eel as 

a local food ingredient in terms of price and availability, it can help us learn 

more about the world of local wisdom. The book entitled "Local Food 

Innovation" is an information book that focuses on the theme of using rice eels 

as a substitute ingredient for processing patty burger. The data collection 

techniques used by the author are observation and literature study. This stage 

was carried out during the eel patty production process so that the creative 

writing process succeeded in creating a manuscript for the information book 

"Local Food Innovation". 

Keywords: Information Books, Local Commodities, Creative Writing. 

 

Komoditas perikanan dikenal sebagai bahan pangan yang tergolong cepat karena 

tingkat konsumsi ikan pada masyarakat masih tergolong rendah yang dapat 

memberikan nilai tambah terhadap peningkatan ilmu pengetahuan di zaman 

sekarang. Buku informasi pangan lokal yang membahas tentang kearifan bahan 

komoditas lokal terbilang cukup minim di pasar, melalui buku ini yang 

membahas tentang pemanfaatan belut sawah sebagai bahan makanan lokal dari 

segi harga dan ketersediaannya dapat membantu kita dalam mengenal lebih 

dunia kearifan lokal. Buku yang berjudul “Inovasi Pangan Lokal” adalah buku 

informasi yang mengangkat Tema Pemanfaatan Belut Sawah Sebagai Bahan 

Pengganti Untuk Pengolahan Patty Burger. Teknik pengumpulan data yang 

diambil oleh penulis adalah observasi dan studi pustaka. Tahap ini dilaksanakan 

pada saat proses produksi patty belut sehingga proses penulisan kreatif berhasil 

membuat naskah buku informasi “Inovasi Pangan Lokal” 
Kata Kunci: Buku Informasi, Komoditas Lokal, Penulisan Kreatif. 
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