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ABSTRAK

Wonton chili oil is a typical Chinese food made from minced chicken coated with
wheat flour and coated with chili oil seasoning. Wonton Chili Oil is usually served
in two ways, namely fried and boiled. As the name implies, this Wonton is coated
with spicy and savory chili oil sauce and is appetizing. Mama Clarisa's signature
wonton chili oil variant itself has 5 flavors including chicken wonton, beef wonton,
vegetable wonton, meatball and sausage wonton, and shrimp wonton. This
innovation was developed by Mama Clarisa as a form of promotion for Wonton
Chili Oil so that it is known by many people and can increase sales of Wonton Chili
Oil food. Using a modern minimalist concept, it is hoped that the wider community
can find out about Mama Clarisa's signature wonton chili oil food. The method used
in this writing is a qualitative method by observing the surrounding environment by
collecting data, observations, interviews and literature studies.

Keywords : Wonton Chili Oil, Variants, Modern minimalist photos.

Wonton chili oil merupakan makanan Khas Tiongkok yang dibuat dari olahan
daging ayam cincang yang dilapisi tepung terigu dan di baluri bumbu chili oil.
Wonton Chili Oil biasanya disajikan dengan dua cara yaitu di goreng dan di rebus.
Sesuai dengan namanya, Wonton ini dilumuri dengan saus minyak cabai pedas dan
gurih serta menggugah selera. Varian wonton chili oil khas Mama Clarisa sendiri
memili 5 varian rasa diantaranya varian wonton ayam, wonton daging sapi, wonton
sayuran, wonton bakso dan sosis, dan wonton udang. Inovasi ini dikembangkan
oleh Mama Clarisa sebagai salah satu bentuk promosi Wonton Chili Oil agar
dikenal oleh banyak orang dan dapat meningkatkan penjualan makanan Wonton
Chili Oil. Mengunggnakan konsep modern minimalis diharapkan masyarakat luas
bisa mengetahui makanan wonton chili oil khas Mama Clarisa. Metode yang
digunakan dalam penulisan ini adalah metode kualitatif dengan mengamati
lingkungan sekitar dengan mengumpulkan data, observasi, wawancara dan studi
pustaka.

Kata kunci: Wonton Chili Oil, Varian, Foto modern minimalis.



PRAKATA

Puji syukur kepada Allah SWT, karena berkat rahmat dan karunia-Nya
penulis dapat menyelesaikan Proposal tugas akhir dengan baik. Tujuan Proposal
Tugas Akhir ini adalah untuk memenuhi syarat bagi Mahasiswa untuk dapat
menyelesaikan pendidikan Diploma-3 Program Studi Fotografi di Politeknik Negeri
Media Kreatif Jakarta.

Dalam tugas akhir ini, penulis berperan sebagai fotografer sekaligus editor
dalam pembuatan karya yang berjudul “Varian Wonton Chili Oil Khas Mama
Clarisa Dalam Fotografi Makanan Tematik Asia Dengan Pendekatan Flat Lay
Modern Minimalis”. Karya foto tugas akhir yang penulis buat merupakan sebuah
karya fotografi komersial dalam foto makanan menggunakan metode modern
minimalis. Membahas tentang varian wonton chili oil yang merupakan makanan
tradisonal khas china yang dibuat oleh Mama Clarisa, wonton chili oil terkenal
dengan rasanya yang pedas dan menggugah selera. Varian wonton chili oil khas
Mama Clarisa sendiri memili 5 varian rasa diantaranya varian wonton ayam, wonton
bakso dan sosis, wonton sayuran, wonton sapi, dan wonton udang. Adapun tujuan
dari tugas akhir ini yaitu dengan hasil visualisasi varian Wonton Chili Oil khas
Mama Clarisa yang memiliki beberapa jenis Wonton dalam foto modern minimalis
kepada masyarakat yang belum mengetahuinya.

Pada kesempatan ini, penulis hendak menyampaikan terima kasih kepada
semua pihak yang telah memberikan do’a, dukungan, dan bantuan selama

berjalannya pelaksanaan tugas akhir ini kepada
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1. Allah SWT., atas seluruh nikmat dan karunia-Nya yang telah diberikan kepada
penulis

2. Dr. Tipri Rose Kartika, M.M., sebagai Direktur Politeknik Negeri Media
Kreatif

3. Dr. Handika Dany Rahmayanti, M.Si., sebagai Wakil Direktur Bidang
Akademik

4. Dr. Erlan Saefuddin, M.Hum., sebagai Ketua Jurusan Penerbitan

5. R. Sulistiyo Wibowo, M.Sn., sebagai Sekertaris Jurusan Penerbitan

6. Irpan Riana, M.Sn., sebagai Koordinator Program Studi Fotografi, Dan

7. R. Sulistiyo Wibowo, M.Sn. sebagai Dosen Pembimbing Tugas Akhir I

8. Irpan Riana, M.Sn sebagai Dosen Pembimbing Tugas Akhir II

9. Kedua orang tua, yang tak henti memberikan dukungan moral dan fasilitas
yang diperlukan demi kesuksesan penulis

10. 2391471010, sebagai penyemangat dan penghibur bagi diri penulis, yang telah
memberikan dukungan positif sepanjang perjalanan penulisan proposal ini.

Penulis menyadari bahwa dalam proposal tugas akhir ini masih jauh dari kata
sempurna. Kritik dan saran sangat diharapkan. Semoga laporan tugas akhir ini bisa

memberikan manfaat bagi semua pihak. Aamiin.

Jakarta, 2 Januari 2025

Penulis

-

Raul Sultan Ar Rasyid
Nim. 2291471092

vil



DAFTAR ISI

LEMBAR PENGESAHAN TUGAS AKHIR ..........cccooiiiiiiieeee e i
LEMBAR PERSETUJUAN TUGAS AKHIR.........cc.oocceiiiiiiinienieenieeen ii
PERNYATAAN ORIGINALITAS TUGAS AKHIR .......ccccoooiiiiiiiinieeee, iii
PERNYATAAN PUBLIKASI KARYA ILMIAH...........ccoooiiiiiiieeeeee iv
ABSTRAK ...ttt et ettt ettt e aeeteeneens v
PRAKATA ..ottt et ettt vi
DAFTAR IS ..ottt st vii
DAFTAR TABEL ...ttt ix
DAFTAR GAMBAR ...........ocoiiieeeeeeeee ettt X
DAFTAR LAMPIRAN ..ottt xii
BAB I PENDAHULUAN ......cooiiiiiiiite ettt 1
AL Latar BelaKang ..........oc.ooiiiiiiiiiiieeee s 1

B. Identifikasi Masalah..........ccccooiiiiiiiin 4

C. Batasan Masalah..........cccccoooiiiiiiiiiii e 4

C. Rumusan Masalah ..o 5

E. Tujuan PenuliSan ..........ccccocoviiiiiiiiiiniiieniceccetcece e 5

F. Manfaat Penulisan ..........cccooioiiiiiiiiiiiiicceeee e 5
BAB II LANDASAN TEORI .........oooiiiieeee e 7
A. Pengertian FOtografi..........ccveiiiiiiiiiieiiieeeeeeeeeeee e 7

1.1 Diafragma / APEFtUTe ............coeevuereirieiiieiinieeieeieseeie ettt 8

1.2 SAUILET SPEE.........eeeeeeeeeieieieeeeeeee et aae e 9

L3 IS0 e 9

1.3.1 Teknik Pencahayaan (Two- Point Lighting).............ccccceeevvevevveennnen.. 20

1.3.2 Teknik Pencahayaan (Three- Point Lighting) .............ccceceeeuvevuenne.. 11

B. Fotografi MaKanan ............ccccoecviieriiieeniieeriie ettt see e 11

C. Fotografi Modern Minimalis.............ccccuverieriieniieniieiiecie e 12

D. Pencahayaan...........cccccoviiiiiiiniiiiecie et 13

4.1 Kualitas Pencahayaan............ccceeieeiiiniieiiiiniiciiesie e 13

4.2 Arah Pencahayaan...........cccceecuieniieeiieiie et 14

4.3 SUMDET CahAYa ......oeiieiiieiiieeiee e 14

4.4 KOMPOSIST vuvveeniieeuiieiieeieesiieeteestteeteesstesteesseeesseessseeseessseanseesssesnseessseans 15

vii



4.3 Sudut Pengambilan / Angle ............cccoovvueeeiiiiieiiiiiiieiiecie et 16

E. Wonton Chili Oil ..........ccccoooiiiiiiiiiiiiiiieeeetee et 17

Fo WD e 18

G. Tinjauan Karya........ccccueieiiieiciieciieesiee et e eeae e eaae e ene e 20
BAB III METODE PELAKSANAAN.......coottitiitntenteerteeee et 22
A. Objek PenULISAN .......occviiiiiiieeiie ettt 22

B. Teknik Pengumpulan Data.............coceeiieiiieiiiniiiiieeeeeee e 22

C. Ruang LingKup .......cooouioiiiiiiieeet e 23

D. Langkah Kerja......cccuieoiiiiiiiiieiieieecie ettt 24

1. PraprodUuKS .....oeieeiiieiee et 26

2. PrOAUKSI coeveiieieeiiesiee et 32

3. Pasca Produksi ........coouieiiiiiiiiiieeee e 34
BAB IV PEMBAHASAN ..ottt 41
A. Karya 1 dan Pembahasan Karya 1 ........c.coocooiiiiiiiiiiniceeee 41

A. Karya 2 dan Pembahasan Karya 2 ...........ccccoeeveviiiiieniieiecieeeeeeeee 47

C. Karya 3 dan Pembahasan Karya 3 ..........ccccoviiiiniiniininiinicnenicneeeen 47

D. Karya 4 dan Pembahasan Karya 4 ...........ccccoeoviiiiiiiniiieeieeeieececeee e 50

E. Karya 5 dan Pembahasan Karya S........cccoocoiiiiiiininiicicee 53

F. Karya 6 dan Pembahasan Karya 6..........cccceeovviiiiiiiniiieeiiiecieeceeeeieee 56

G. Karya 7 dan Pembahasan Karya 7 ........ccccoccoviiiiniiniiniiceneeee, 59

H. Karya 8 dan Pembahasan Karya 8 ..........cccceovviiiiiiiniiieiieceeceeee 62

I. Karya 9 dan Pembahasan Karya 9..........ccccoceviiiiniiniiniininiccceecee 65

J. Karya dan 10 Pembahasan Karya 10..........c.cceocviieiiiiniiiieeiieeieeeeeeee e 69

K. Karya dan 11 Pembahasan Karya 11 ........ccccoociiiiiiiniiniiiiicccee 71

L. Karya dan 12 Pembahasan Karya 12..........ccccceeiiiiieiiieeiieeieeceeeeeeae 74

M. Karya dan 13 Pembahasan Karya 13..........cccccoeiiiiiiiniiiieeeeeee 77

N. Karya dan 14 Pembahasan Karya 14 ..........ccccocoiiiiiiiiiiinieeieeeeee 80

0. Karya dan 15 Pembahasan Karya 15 ........cccccovieiiiiiiiiieeeeeeeeee e 84
BAB V PENUTUP......oooiiiiiitiee et 86
AL KESTMPUIAN ..ot 86

Bl SAran...c..oioiiii e 88
DAFTAR PUSTAKA ...ttt 920

1X



DAFTAR TABEL

Tabel 3.1 Tabel Anggaran Pra Produksi..........cccccuveeviieniiiiniiieeieecee e 37
Tabel 3.2 Tabel Anggaran ProduksSi.........ccceeviieeiiiiiiiiiieieeeee e 39
Tabel 3.3 Tabel Anggaran Pasca Produksi ...........ccccccveeviiiiniieiiiiiicieceee e, 40
Tabel 3.4 Tabel Anggaran Keseluruhan ............cccccoooiiiiiiiiiniiiiinieeeeeee, 41
Tabel 4.1 Pedasnya Menggugah Selera...........ccocoeviiiiniiniininiiniiecnecene 43
Tabel 4.2 Original Wonton Chili Oil...........cocoviiiiiniininiiniicecceceees 46
Tabel 4.3 HOt AN SPICY ..cuveeuiiriiiriiiieiieitee ettt 49
Tabel 4.4 Perpaduan Pedas Gurih, dan ASin.........cccceveeriieiiieiinniieieeieeieeee, 52
Tabel 4.5 Perpaduan HarmoniSasi.........cccueeeeuiieeiieeeiiieeeiie e e 55
Tabel 4.6 Beragam IS1an .........c.cccovuiviiiiiiiiieeieeciee et ens 58
Tabel 4.7 Hidangan Pembuka ...........cccoooviiieiiiiiiiiieieeeeeeeeee e 61
Tabel 4.8 Penuh Makna..........cooiiiiiiiiiiiiiice e 64
Tabel 4.9 Membawa Keberuntungan ............cccceevveeeiiieniiieniieceie e 67
Tabel 4.10 Kenikmatan ..........ccccooiiiiiiiiiiiiiiiiiceeeeee e 70
Tabel 4.11 VeZetables........ccoviiieiiieeiieeiie et e 72
Tabel 4.12 Menyantap MaKanan............ccccveerieeeiieeniiieeeiie e eeee e evee v e 76
Tabel 4.13 The SHITMP ....ccviiiiiiieiiecee et e e e eesareeens 79
Tabel 4.14 Kaya AKan Rasa ........ccceecviieiiieeiiieeieeceeee et 82
Tabel 4.15 Fried Shrimp WONtons .........ccccveeeiieeiiiesiieeeiie e e 84



DAFTAR GAMBAR

Gambar 2.1 Vica ATHaNa.........c.ceeoiiieeiiieeiie ettt e e e e e en 20
Gambar 2.2 Brian SUMILO ......cc.eeeiiieeiiieeiiee et cieeeeeeeeteeeeree e ree e sreeesareeesaseeens 21
Gambar 3.1 Kamera Canon 200D..........ccccciieiiiieiiieeiieeeie e e 27
Gambar 3.2 Lensa Canon 24-70mIM .......cccuereererienieniinienieenieeeesieenieeie e 27
Gambar 3.3 MemoOry Card ........c.cccveviieiieiieeiieeie ettt 28
Gambar 3.4 Baterai Canon 200D .........cccoeoueiiiririinieiieiestesieeeeeee e 29
Gambar 3.5 Tripod Zomei Q111 ...c.oooiiiiiiiiiiiieieceece e 30
Gambar 3.6 GOdOX TTS560 11....cccuerieriieieiieiieieeie et 30
Gambar 3.7 GOdoX TTO00........cceeiiriiieiiesiieeee et 31
Gambar 3.8 RefleKtor SIIVeT .......coouiiiiiiiiiieeeee e 31
Gambar 3.9 GOdoX OCtabOX ......ceouiiriiiiiiiiienieeite e 32
Gambar 3.10 Behind The SCENe...........cccoovcuiiiiiniiiiiiieiieeeeeeeee e 34
Gambar 3.11 Penyuntingan 15 Karya.........ccoccveeiiiiiiiieniieeeie e 35
Gambar 3.12 Proses RetOUCHING ...........cccocueveiveeiiniiiiiiinteeeeeeeseeee e 35
Gambar 3.13 Before RetOUCHING..........cccocueviiviiiiiiiiiiinieeceeeeeee e 36
Gambar 3.14 After REIOUCHING .......ooeeveeeeiieeiieeeiee e eecteeeee e sveeeveeesaveeens 36
Gambar 4.1 Pedasnya Menggugah Selera ...........cccoevviveviieiniieiecieecee e 42
Gambar 4.2 Skema Pencahayaan 1..........ccccoooviiiiiiiiiiiieciecee e 43
Gambar 4.3 Original Wonton Chili Oil..........ccceeoiiiiiiiiniiieieeeeeee e 45
Gambar 4.4 Skema Pencahayaan 2...........ccccoccvieeiiieniiieeiie e 46
Gambar 4.5 HOt ANA SPICY ..icuiiiiiiieeiieeeeet ettt en 48
Gambar 4.6 Skema Pencahayaan 3..........ccccoooiiiiiiiiniiieeeece e 49
Gambar 4.7 Perpaduan Pedas Gurih, dan ASin..........ccceeeveeeciieeeiieeeiie e 51



Gambar 4.8 Skema Pencahayaan 4.............ccooeveviieiiieniieiiee e 52

Gambar 4.9 Perpaduan HarmoniSasi.........cccueeevieruieeriienieeiieenieeieeseeeieesee e 54
Gambar 4.10 Skema Pencahayaan 5...........ccocveviieiiienieeiienieeicee e 55
Gambar 4.11 Beragam [S1aN..........cccovieeiiieiiiiiienie e 57
Gambar 4.12 Skema Pencahayaan 6...........ccoecveviieiienieeiiienieeiceeee e 58
Gambar 4.13 Hidangan Pembuka ............cccceeeiiiniiiiiiiniiiiiieceeeeeee e 60
Gambar 4.14 Skema Pencahayaan 7...........cccoccveviieiienieniiienieeieesee e 61
Gambar 4.15 Penuh MaKna..........cccooieiiiiiiiiieiiecieeeseeee e 63
Gambar 4.16 Skema Pencahayaan 8...........c.cccoceeiiiiiininiiniiniiiccccceceees 64
Gambar 4.17 Membawa Keberuntungan ...........ccccceceeverienienennenicnenncnieneenns 66
Gambar 4.18 Skema Pencahayaan 9...........ccccooevviiniiiiniiniiiiiiececceceees 67
Gambar 4.19 KeniKmatan ...........coceevieiiiiiiiiiiesieeieeee e 69
Gambar 4.20 Skema Pencahayaan 10.........c.ccooevviiiiininiiniiniiiececiceeeees 70
Gambar 4.21 Vegetables ..........cooiiiiiiiiiiiiniieeieceee e 72
Gambar 4.22 Skema Pencahayaan 11 .........cccooeiiiiiiiniiiiniicecceces 73
Gambar 4.23 Menyantap MaKanan............cocceveeiinieniniiinienenieneeseeeieseesieens 75
Gambar 4.24 Skema Pencahayaan 12..........cccccoeviieiiiiniiniieieecee e 76
Gambar 4.25 The ShIImMP......c.cooiiiiiiiiieiiiee e 78
Gambar 4.26 Skema Pencahayaan 13..........ccccooviiiiiiiiiniieecee e 79
Gambar 4.27 Kaya AKan Rasa.........ccccvveiiiieiiieciiccieceee e e 81
Gambar 4.28 Skema Pencahayaan 14...........cccoevviiiiiiiieiieeee e 82
Gambar 4.29 Fried Shrimp WONtOons .........c.ccecveeeriieniieeeiie e e 84
Gambar 4.30 Skema Pencahayaan 15..........cccceiviiiiniiiiniiece e 85



DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran Daftar Riwayat HIdUp .......ccccoooivieeiiiieceeeeeee e 92
Lampiran Dokumentasi Sidang Tugas AKhir ..........ccccceeeeiieniiieniiiece e 93
Lampiran Media Pendukung Karya..........ccccoovveeiiiiniiiieieceeecee e 94
Lampiran Salinan Lembar Bimbingan TA 1 ......c.cccccoiiiiiniiniiiiiiiencecieneeees 98
Lampiran Salinan Lembar Bimbingan TA 2 ........cccccoviriiiiiniiiiinieneeceeneeees 99



14



