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ABSTRAK

This study aims to design the “KREASUS (Kreatif Sus)” digital booklet as an
informational medium for Chouffee products made with the addition of lesser yam
flour and to identify users' responses to the developed media. The research
employed a qualitative descriptive method consisting of pre-writing, writing, and
post-production stages, including information gathering, content development,
visual design, revision, proofreading, packaging, and publication through the
Heyzine Flipbook platform. The results show that the KREASUS digital booklet
was successfully developed with systematic content, attractive visual design, and
easy-to-understand language. Based on interviews with expert validators and
respondents, the e-magazine received positive feedback regarding its content,
design, and presentation. After revisions based on the suggestions received, the
digital booklet was considered suitable as an informational medium for Chouffee
products made with the addition of lesser yam flour.

Keywords: digital booklet, Chouffee, lesser yam flour, Palm Sugar Milk Coffee
Ganache, information media, Kreasus.

Penelitian ini bertujuan untuk merancang digital booklet “Kreasus (Kreatif Sus)”
sebagai media informasi mengenai produk Chouffee berbahan tambahan tepung
umbi gembili serta mengetahui respons pengguna terhadap media yang telah
dirancang. Metode yang digunakan adalah deskriptif kualitatif dengan tahapan pra
penulisan, penulisan, dan pascaproduksi yang meliputi pengumpulan informasi,
penyusunan naskah, pembuatan desain visual, revisi, proofreading, pengemasan,
dan publikasi melalui platform Heyzine Flipbook. Hasil penelitian menunjukkan
bahwa digital booklet Kreasus berhasil dirancang dengan penyajian informasi
yang sistematis, tampilan visual yang menarik, serta penggunaan bahasa yang
mudah dipahami. Berdasarkan hasil wawancara dengan dosen ahli dan
narasumber, digital booklet memperoleh tanggapan positif dari aspek isi, desain,
dan penyajian informasi. Setelah dilakukan penyempurnaan berdasarkan masukan
yang diperoleh, digital booklet dinyatakan layak digunakan sebagai media
informasi mengenai produk Chouffee berbahan tambahan tepung umbi gembili
Kata kunci: digital booklet, Chouffee, tepung umbi gembili, ganache kopi
susu gula aren media informasi, Kreasus.
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