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ABSTRAK 

Dalam penulisan tugas akhir ini bertujuan untuk memberikan visual dalam Fotografi 

Komersial pada Makanan Tradisional Suku Batak seperti Ikan Mas Arsik, Mie Gomak, 

Sangsang, Manuk Napinandar, Babi Panggang. Dengan pendekatan fotografi komersial dan 

menggunakan teknik still life. Teknik fotografi Still life ini berfokus pada penataan artistik 

objek makanan Ikan Mas Arsik, Mie Gomak, Sangsang, Manuk Napinandar, Babi Panggang 

untuk menonjolkan keindahan dan teksturnya. Proses kreatif ini melibatkan pengaturan 

properti, pencahayaan, dan komposisi yang cermat untuk menghasilkan visual yang estetis dan 

menggugah selera. Penggunaan teknik Still life ini membantu dalam penekanan makna dari 

visual yang ingin di capai di dalam karya pemotretan makanan Ikan Mas Arsik, Mie Gomak, 

Sangsang, Manuk Napinandar, Babi Panggang. 

Kata Kunci : Fotografi Komersial, Makanan Tradisional Suku Batak, Makanan Ikan Mas 

Arsik, Makanan Mie Gomak, Makanan Sangsang, Makanan Manuk Napinandar, Makanan 

Babi Panggang, Properti-Properti Tradisional, Teknik Still Life 
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PRAKATA 

Puji Syukur kita panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa, Karena hanya dengan 

rahmat dan karunianya sehingga susunan makalah “Makanan Tradisional Khas Suku Batak” 

ini dapat terselesaikan dengan baik sesuai dengan harapan. Selain itu, penulis mengharapkan 

agar dengan adanya makalah ini para pembaca khususnya para mahasiswa dan tanpa terkecuali 

untuk penulis dapat memperluas wawasan dan menambah pengetahuan baru yang dapat 

bermanfaat bagi dunia pendidikan pada umumnya. 

Pada kesempatan ini, penulis hendak menyampaikan terima kasih kepada semua pihak 

yang telah memberikan doa, dukungan, dan bantuan selama berjalannya pelaksanaan tugas 

akhir ini kepada: 

1. Tuhan Yang Maha Esa, atas seluruh nikmat dan karunia-Nya yang telah diberikan kepada 

penulis 

2. Dwi Riyono, S.T., M.A.K., Ph D., sebagai Direktur Politeknik Negeri Media Kreatif 

3. Mawan Nugraha S.Si. M.Acc, Ph.D., sebagai Wakil Direktur Bidang Akademik 

4. Imanuel Ronald David Mongkau, M.Sn., sebagai Ketua Jurusan Komunikasi 

5. Irpan Riana, M.Sn., sebagai Sekertaris Jurusan Komunikasi 

6. Yuda Syah Putra, S.Pd, M.Sn, sebagai Koordinator Program Studi Fotografi 

7. Marventyo Amala, M.Sn, sebagai Sekretaris Program Studi Fotografi 

8. Nurul Akmalia, S.I.Kom., M.Med.Kom, sebagai Dosen Pembimbing Tugas Akhir I 

9. Muhammad Halim, M.Sn, sebagai Dosen Pembimbing Tugas Akhir II 

7. Para dosen dan tenaga pendidik serta pengajar Politeknik Negeri Media Kreatif yang telah 

membimbing mahasiswa selama penulis menempuh Pendidikan dikampus ini 

8. Kedua orang tua serta keluarga yang selalu mendoakan dan mendukung penulis dalam 

pengerjaan tugas akhir ini 

9. Serta teman-teman yang selalu mendukung dalam segi mental maupun alat pendukung 

Tugas Akhir ini. 
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Penulis menyadari bahwa dalam proposal tugas akhir ini masih jauh dari kata sempurna. 

Kritik dan saran sangat diharapkan. Semoga laporan tugas akhir ini bisa memberikan manfaat 

bagi semua pihak. 

 

 

Jakarta, 9 April 2026 

 

Penulis 
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